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MILLESIME 2020 : Un millésime tout en équilibre, alliant fraicheur et

élégance.

Ce millésime est placé sous le signe de la précocité. En effet, les vignes ont
accumulé des réserves importantes en eau avec plus de 400 mm en automne
et en hiver. De plus, les températures hivernales et printaniéres furent assez
douces entrainant des débourrements rapides (2 semaines d'avance).
L'été quant & lui fut relativement équilibré, ce qui a permis a la vigne de
maintenir de bonnes acidités.

Les premiers coups de sécateurs ont été donnés des le 25 ao(t pour nos
Grenache et achevé le 3 septembre pour nos mourvedres pour notre rosé.
Des maturités inégales qui nous ont poussé a faire le choix de vendanges trés
étalées. Un millésime qui offre une grande complexité lorsque les différents
cépages sont associés.

Les rosés se caractérisent par de belles fraicheurs et beaucoup d'élégance.
Au nez, ils sont marqués par les agrumes et la fralcheur du fruit. La bouche
associe intensité aromatique et belle longueur.

VINIFICATION :

Vendanges manuelles avec tri a la vigne puis en cave.
Pressurage pneumatique en grappes entiéres. Débourbage & froid pendant
toute une nuit & 10°C. Vinification entre 16 et 18 degrés.

AGE MOYEN DES VIGNES:

ELEVAGE : En cuve inox pendant 4 mois.
25 ans

DEGUSTATION : ASSEMBLAGE :

Robe pétale de rose, vin brillant et limpide. 80% Grenache
10% Cinsault

o A , , , 10 % Mourvedre
Le nez est délicat avec des senteurs florales de paquerette, églantine, lilas °

violet, rose fanée associé avec des notes d'écorces d’agrumes (pamplemousse, RENDEMENT :
orange sanguine) mais aussi des odeurs de cédre. 37hl/ha

CARACTERISTIQUES DES
SOLS:

La bouche est onctueuse avec des arébmes de chair d'abricot, péche de vigne
rotie, fleur de rose associée a des épices douces mais également des gelées de :
Sols  composés de safres

groseilles et de framboises. et de sables.

ACCORDS:
Salade de cresson, poire, bleu et pancetta - Pates au pistou - Plancha de petits calamars -
Tarte a la tomate, moutarde & 'ancienne et au thym - Pinchos de San Sébastian (tapas)
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